ﬂnujoasw di terra e di mare.....

?lntgvas‘w E( Tocororo: selezione di salumi misti Piacentini con

Salame Cremasco , Giardiniera di nostra Jorod'uzione con gnocco ﬁiﬂo
€ 13,00. -GL-

Pancetta cotta affumieam “La Giovanna” di Ca}?iw[ﬁ’
cotta in 3 diverse fasi assorbe la dolcezza del miele ¢ dég[i aromi
Servita con carciofo ‘Romano con gamﬁo

13,00

Petto d’oca cﬁumieaw con insalatina , ﬁoccﬁem’ di mozzarella di
Bufa[a, yomoc[orini secchi e olive ta&giascﬁe

€11,00

Bocconcini di formaggio salva Cremasco in crosta con u’gﬁe -GL-

£€12,00

ﬂnu’}msw di pesce misto caldo e ﬁecfcfo -G-
€18,00

ijoaccio di pesce syac(a qﬁfumica‘w con rucola e yomoc[om’ni

€ 13,00



‘1 Primi.....

Gnocchetti di _patate allamatriciana con spofvemm di Pecorino
€12,00 -G-

Tortelli Piacentini di ricotta ed erbette di nostra yroafuzione
%ccom}oagnan’ con sugo at ﬁmgﬁi Joorcini
€13,00 -GL-

Syagﬁettoni alla Carbonara con guancia[é di cinta Senese
‘E Pecorino Romano -G-

€12,00

S}oagﬁetti allo Scog[io -G-
Cozze, vongo(e, calamari Tamgom’a e gamﬁem’

€ 19,00

Tortelli fatti in casa ripieni di salmone affumieaw ‘J\fowegese
‘E crema di ricotta con cacio e pepe

€15,00



7 Secondi di terra. ...

T ag(iam di Angus Trlandese con crema di gorgonzofa
€19,00

Tartare di Fassona Piemontese ¢ accompagnata a parte
Con senape al miele su letto di misticanza
€ 16,00

Te ag(iam di Angus Trlandese con rucola e Raspatura
€18,00

Costata di manzo 500/600 gr circa alla grigﬁ'a
provenienza Irlanda

£€24,00

1 Contorni...

Patatine fritte* €4,50
Patate al forno, €5,50
Verdure grig[iate €6,50
(Zucchine, Peperoni e Melanzane)

Insalata mista €4,00



7 Secondi di mare......

S}oacﬁeﬁam di ]oesce* con gamﬁem’, cozze , vongofe
Pesce §pacfa ¢ Calamari CPatagonia con pomocfom’ni e pane
€18,00

Frittura mista di pesce* -G-
-frittum di ciuﬁ:etti e Calamari Patagonia ,
Code di Gamberone e verdure

€15,00

‘Pesce Sjoaafa gmu’naw al forno con pan gmttato
e gmne[ﬁ’ di }oistaccﬁio. -G-
€14,00

Filetto di Branzino* a fomo
Accompagnato con verdure di stagione

€15,00

L : contiene lattosio.  G: contiene g[utine

*A (cuni Jaroafotti possono essere abbattuti o surge[au’ a[f’om’gine

Coyerw € 2,00

Al momento dellordine indicare eventuali intolleranze o a[fergie



Nellattesa..........

Nachos 1 Classici €11,00: triangoﬁfno croccanti di mads

ricoyem’ di formaggio ﬁASO, }oapm’ﬁa dolce

6}96}961’01’1&%1 jafajoenos

Bella Nachos €12,00: triangoﬁ’no croccanti di mais ricoyem’
di formaggio ﬁso,?omoc[orini e rucola

S}oecia[ Nachos €13,00: m’angofino croccanti di mais m’copem’

di formaggio ﬁuo con guacamofe , Joico de ga[o e ﬁofy mostard

La Scrocchiarella del mese

‘A gmncfe richiesta torna...

La Black ‘Angus €16,00
Si&l ne[formaw wncfa Cﬁ@}?a(&l

Base margﬁerita con Carpaccio di Black Angus

Trlandese, Pomodorini gia[ﬁ’ e rossi e salsa verde

\/og[i’a di Paella ... ]orenomfa!.'.’!
Paella Valenciana mista di carne e pesce

Su Jorenomzione - min. 2 persone €16,00 a Jaorzione
CHIEDERE 1L CONTO AL TAVOLO
NON $1 EFFETTUANO
CONT1 SEPARATY]




Piatti e Scrocchiarella FUORI MENU’

E TORNATA ..... LA TARTUFATA ESTIVA € 17.00

Base bianca con mozzarella, Stracciatella di Eufa[a
Crema di m'rtufo nero e Grattata di tartufo nero ‘Estivo

SCROCCHIARELLA gO”UERMT €16,00
Sofoforma’ro Tonda

Base Bianca con Prosciutto Crudo di Culaccia, Rucola

Pomodorini gia[ﬁ’ e rossi, Bocconcino di Burrata ?ugﬁ’ese

TRIS DT BUFALE: Burrata di %ufa[a con ﬁ’occo,
‘Bocconcino aﬁ(umicaro CBufa[a ¢ Stracciatella di QBufafa

Serviti con yomoc[orini, misticanza e pane Carasau €13,00

Filetto di manzo ﬂngus Trlandese con ﬁmgﬁi }oorcini
e T¢ artufo Nero € 24.00

Battuta di Fassona Piemontese con Crema di mrtufo e gmttam

di tartufo nero estivo e insalating. € 18,00

7 nostri vini al bicchiere €5,00

Rossi: Chianti - Santa Cristina.- JUSTO rosso veneto - Gutturnio Superiore
Bianchi: Prosecco doc - Lugana - Ta[angﬁina

Rosamara Costaripa (ROSE’)- Pinot Grigio






