
Antipasto di terra e di mare…..

Antipasto El Tocororo: selezione di salumi misti Piacentini 
con  Salame Cremasco  con gnocco fritto

 E Giardiniera di nostra produzione 
€ 13,50. -GL-

Tortino di zucca Mantovana con cuore morbido 
Crema di formaggio e funghi porcini. -GL-

13,00

Petto d’oca affumicato con insalatina , fiocchetti di mozzarella di 
Bufala, pomodorini secchi e olive taggiasche -L-

€13,00

Bocconcini di formaggio salva Cremasco in crosta con tighe -GL-
€12,00

Antipasto di pesce misto caldo e freddo -G-
€18,00

Carpaccio di pesce spada affumicato con rucola e pomodorini
  € 13,00



I Primi…..
Gnocchetti di patate all’amatriciana con spolverata di Pecorino

€13,00 -G-

Tortelli fatti in casa ripieni di Zucca Mantovana 
Con burro e grana -GL-

€13,50 

Tagliatelle fatte in casa con Funghi Porcini -G-
€13,50 

Tortelli Piacentini di ricotta ed erbette di nostra produzione
Accompagnati con sugo ai funghi porcini

€13,50 -GL-

Spaghettoni alla Carbonara con guanciale di cinta Senese 
E Pecorino Romano -G-

€12,50

Spaghetti allo Scoglio -G-
Cozze, vongole, calamari Patagonia e gamberi

€ 19,00

Tortelli fatti in casa ripieni di salmone affumicato Norvegese
 E crema di ricotta con cacio e pepe

€15,00



I Secondi di terra….
Tagliata di Angus Irlandese con crema di gorgonzola

€19,00

Tartare di Fassona Piemontese e accompagnata a parte
 con senape al miele su letto di misticanza

€ 16,00

Tagliata di Angus Irlandese con rucola e Raspatura
€18,00

Costata di manzo 500/600 gr circa alla griglia
 provenienza Irlanda

€24,00

I Contorni…
Patatine fritte*         €4,50
Patate al forno.         €5,50
Verdure grigliate       €6,50
(Zucchine, Peperoni e Melanzane)
Insalata mista           €4,00



I Secondi di mare……

Spadellata di pesce* con gamberi, cozze , vongole
Pesce spada e Calamari Patagonia con pomodorini e pane

€18,00

Frittura mista di pesce* -G-
-frittura di ciuffetti e  Calamari Patagonia ,

Code di Gamberone  e verdure
€15,00

Pesce Spada gratinato al forno con pan grattato 
e granelli di pistacchio. -G-

€14,00

Filetto di Branzino* a forno
Accompagnato con verdure di stagione

€15,00

L : contiene lattosio.     G: contiene glutine
*Alcuni prodotti possono essere abbattuti o surgelati all’origine
Coperto € 2,00
Al momento dell’ordine indicare eventuali intolleranze o allergie



Nell’attesa……….
Nachos I Classici €12,00: triangolini croccanti di mais 

ricoperti di formaggio fuso, paprika dolce 
e peperoncini Jalapenos

Bella Nachos €13,00: triangolini croccanti di mais ricoperti 
di formaggio fuso,Pomodorini e rucola

Special Nachos €14,00: triangolino croccanti di mais ricoperti 
di formaggio fuso con guacamole , pico de galo e holy mostard

Nuovi antipasti da condividere
MINI TOAST FRITTI RIPIENI DI BACON 

E CHEDDAR (4 PEZZI) € 7.00

JALAPENO FRITTI RIPIENI DI 
FORMAGGIO CHEDDAR (5 PEZZI). € 7,00

Voglia di Paella ….. prenotala!!!!
Paella Valenciana mista di carne e pesce

 Su prenotazione - min. 2 persone €16,00 a porzione

CHIEDERE IL CONTO AL TAVOLO
NON SI EFFETTUANO CONTI SEPARATI



Scrocchiarella FUORI MENU’
SCROCCHIARELLA PATA NEGRA   € 22.00

SIA TONDA CHE LA 1/2 PALA
Base Margherita con prosciutto di  

PATA NEGRA
JAMON DE BELLOTA 100% IBERICO

LA GRICIA €16,00
Basa bianca con Cacio e Pepe, Pancetta croccante e 

spolverata di  Pecorino Romano

LA BLACK    €16,00                                                                                          
Basa margherita con Carpaccio di Black Angus, 

pomodorini e salsa verde

SPECIALE FILETTI……
FILETTO DI MANZO IRLANDESE 

CON FUNGHI PORCINI CON PATATE   €20,00

FILETTO DI MANZO IRLANDESE 
RICOPERTO CON ZUCCHINE GRIGLIATE

SCAMORZA  FUSA E CULACCIA
€22,00

PER UN OTTIMO RISULTATO DELLA CARNE IL FILETTO DEVE AVERE 
UNA COTTURA AL SANGUE O MEDIA ….. NON OLTRE!



I nostri vini al bicchiere €5,00
ROSSI:  Chianti  - Nebbiolo Torraccia - JUST  rosso veneto

 Gutturnio Superiore
BIANCHI:  Prosecco doc - Lugana  -  Falanghina

Pinot Grigio 


